Intermedidr entsteht wahrscheinlich durch Wolffsche Um-
lagerung Diphenylketen, an das sich das Ketosulfen (6)
cycloaddiert. Die photochemische Reaktion von Azibenzil
mit SO, in Benzol bei —5 bis —20 °C (Hg-Hochdruckbrenner)
ergab (3}, (4) und (5) in 35, 44 bzw. 13%, Ausbeute. / Tetra-
hedron Letters 1968, 6293 /| —Ma. [Rd 964)

Die Alkylierung von Diazoacetonitril und Diazoessigsiiure-
dthylester mit Organoboranen ist nach J. Hooz und S. Linke
eine neue Methode zur Verlingerung von Olefinen um zwei
C-Atome mit funktioneller Gruppe, wenn Organoborane
aus Olefinen mit endstandiger Doppelbindung oder Cyclo-
penten verwendet werden:

+ H,0
R3B + N,CHCN —N—> RCH,CN
—iN2

+ H,0
R3B 4+ N;CHCOOC,H; "*Ni’ RCH>COOC,Hs
- 2

Die Reaktionen mit Nitril verlaufen bei 0°C bereits sehr
schnell und mit ausreichender Ausbeute (93—1009,). Der
zweite Reaktionstyp ist stirker von sterischen Faktoren ab-
hiangig. Beispiele: 1-Hexen »Octannitril, 1009%,; Cyclopen-
ten >Cyclopentylacetonitril, 99%; 1-Octen->Decanséure-
dthylester, 78%,./J. Amer. chem. Soc. 90, 6891 (1968) / —Ma.

[Rd 965]

Zur Bestimmung der kritischen Temperaturen leichtfliichtiger
Fliissigkeiten entwickelten H. W. Hoyer, A. V. Santoro und
E. J. Barrett eine einfache Methode. Man fiillt von der zu
untersuchenden Substanz wechselnde Mengen in abge-
schmolzene Ampullen ab und registriert differentialthermo-
analytische Abkiihlungskurven. Die Trennung in zwei Phasen
gibt sich darin als Diskontinuitit zu erkennen. Trigt man die
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Temperaturen, bei denen diese Diskontinuitit auftritt, gegen
die Gesamtdichte der Substanz in der Ampulle auf, so findet
man, daB die Temperatur bei steigender Dichte zuerst an-
steigt und dann konstant bleibt, wenn die kritische Dichte
iiberschritten ist. Die konstante Temperatur ist die kritische.
Das Verfahren ist in dieser Form auf Substanzen beschrinkt,
deren kritischer Druck nicht gréBer ist als etwa 45 atm. Ver-
gleiche mit Literaturwerten der kritischen Temperaturen von
Didthylather, Aceton, Cyclohexan, n-Hexan, n-Heptan,
Athylacetat und Benzol ergaben Abweichungen bis 1,3 °C. /
J. physic. Chem. 72, 4312 (1968) / —Hz. [Rd 956)

Alkoxy-o-benzochinone sind nach H.-W. Wanzlick und
U. Jahnke durch basenkatalysierte Alkoholaddition an o-
Chinone, die in L8sung erzeugt werden, herstellbar. Dehydrie-
rung von Brenzcatechin und 4-Methylbrenzcatechin in Me-
thanol und Athanol mit PbO; in Gegenwart des Alkoholats
geben die Alkoxy-o-chinone in 18- bis ca. 60-proz. Ausbeute.

RZ
CH; CHj, 0
(1) (2), R = R?2 = CO,CH;

(3), R} = CgHg, R? = CN
(4), R! = CgH;, R? = CO,CH;,

(1) ist leicht zu 2,5-Dihydroxy-p-chinon verseifbar, das mit
Methanol und Spuren Mineralsiure in 2,5-Dimethoxy-p-
chinon iibergeht. Die sehr reaktionsfreudigen Alkoxy-o-
chinone liefern mit CH-aciden Verbindungen, z.B. Malon-
sduredimethylester, Benzylcyanid und Phenylessigsiure-
methylester, die Chinonmethide (2), (3) bzw. (4). /| Chem.
Ber. 101, 3744 (1968) /| —Ma. [Rd 947]

Handbuch der Lebensmittelchemie. Band 5, Teil 2: Obst,
Gemiise, Kartoffeln, Pilze. Herausgeg. von L. Acker,
K.-G. Bergner, W. Diemair, W. Heimann, F. Kiermeier,
J. Schormiiller und S. W. Souci. Springer-Verlag, Berlin-
Heidelberg-New York 1968. 1. Aufl., XXIV, 608 S., 178
Abb., geb. DM 174,60 / US $ 43.65.

In der modernen Lebensmittelchemie steht nicht mehr allein
die chemische Analyse im Vordergrund, sondern vielmehr ist
man bestrebt, die charakteristischen Elemente der Giite-
merkmale zu erkennen, das Wesen und die Ursachen von
Verinderungen aufzukliren und Herstellungs- sowie Aufbe-
wahrungsbedingungen zu finden, die sich auf die Giite der
Gegenstinde giinstig auswirken. Dieser Tenor driickt sich
auch in dem tbersichtlich disponierten Teilband (1] des neuen
Handbuches aus, sowohl in der Anlage der einzelnen Kapitel,
fiir die die Herausgeber fachkundige Bearbeiter fanden, als
auch darin, daB neue Formen der Lebensmittelkonservierung
und Verarbeitung — z. B. Tiefgefrieren und Gefriertrocknen —
sowie neue Nahrungsquellen, etwa Hefe und Algen, beriick-
sichtigt werden. Die Autoren handeln das Gebiet in den
Grundziigen ab und lassen technologische Aspekte nicht zu
kurz kommen. Ausgewihlte analytische Methoden werden
so eingehend beschrieben, daB sich danach gut arbeiten 14Bt.
Am SchluB eines jeden Beitrages wird die z.T. bis 1965 er-
faBte Literatur genannt. Von den insgesamt 178 Abbildungen
stehen 136 in den beiden Beitrigen von Czaja. Reiches Zah-
[enmaterial ist in den Tabellen zu finden. Druckfehlern be-
gegnet man selten; ernste sachliche Fehler hat der Rezensent

[1] Vgl. Angew. Chem. 79, 195 (1967).
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nicht angetroffen. Das sehr ausfiihrliche Sachverzeichnis
hilft, den reichen Inhalt des Bandes zu erschlieBen. (Auf ein
Autorenverzeichnis wurde verzichtet.) Die Ausstattung ist
ausgezeichnet.

Im Abschnitt ,,Obst* berichtet das Kapitel ,,Frisches Obst*
(H. Drews, 75 S.) kurz iiber die Grundlagen des Obstbaues,
iiber die Obstarten (Sortenkunde), die Zusammensetzung der
Friichte der einzelnen Gruppen, die Methoden der Obstlage-
rung und die dabei auftretenden Verdnderungen sowie die
chemische Untersuchung des Obstes und gibt Hinweise fiir
die lebensmittelrechtliche Beurteilung. Von Obstdauerwaren
sind beriicksichtigt: Tiefgefrorenes Obst (J. Gutschmidt,
178.), Obst in Dosen und Glisern (4. S. Kovacs, 228.),
Trockenobst (K. Herrmann, 12 8.), Friichte in Dickzucker
(K. Herrmann, 4 S.). Yon Obsterzeugnissen werden behan-
delt: Konfitiiren, Marmeladen, Gelees, Muse etc. sowie
Halberzeugnisse (XK. Herrmann, 458.), Fruchtsifte, Sif-
moste, Konzentrate, Fruchtmuttersifte und Obstsirupe
(K. Herrmann, 63 S.) sowie Fruchtsaftgetrinke und sonstige
alkoholfreie Erfrischungsgetrinke (E. Benk, 20 S.). Es folgt
ein Beitrag (iber die mikroskopische Untersuchung von Obst
und Obsterzeugnissen (4. Th. Czaja, 52 S.).

Ahnlich gegliedert ist auch der Abschnitt ,,Gemiise*. Das
Kapitel ,,Frischgemiise* bearbeitete P. Nearing (51 S.). Uber
Gemiisedauerwaren unterrichten die Kapitel: Tiefgefrore-
nes Gemiise (J. Gutschmidt, 33 S.), Gemiise in Dosen und
Gldsern (P. Nehring, 38 S.), eingesiuertes Gemiise (F. Mar-
tens, 18 8.), Trockengemiise (K. Herrmann, 6 S.), Toma-
tensifte und andere Tomatenprodukte sowie andere Ge-
miisesafte (K. Herrmann, 16 S.). Je ein Kapitel ist den
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Kartoffeln und Kartoffelerzeugnissen (H. Mohler und H.
Sulser, 34 S)) und den Pilzen samt Pilzdauerwaren (W.
Botticher, 31 S.) gewidmet. Ein Beitrag iiber die mikro-
skopische Untersuchung der Gemiise, Salate, Kiichenkriu-
ter und Speisepilze (4. Th. Czaja, 25 S.) beschlieBt diesen
Bereich. Den Bandteil ergidnzt ein Kapitel iiber die mikro-
biologische Erzeugung von Nahrungsmitteln (E. Reiff, 14 S.),
wobei vor allem die Hefe eine wesentliche Rolle spielt.

Die Reichhaltigkeit des Gebotenen sichert dem Bandteil
einen weiten Kreis von Interessenten. J. Wolf [NB759)

Standardmethoden der praktischen Chemie. Herausgeg. von
E. Poulsen-Nautrup. Hauptgruppe: Priparative Methoden
der organischen Chemie. Verlag Friedr. Vieweg & Sohn,
Braunschweig. Lieferung 1a: Allgemeine Arbeitstechnik I.
1. Aufl. 1963. VIII, 54 S., 46 Abb., 19 Tab.; Lieferung 1b:
Allgemeine Arbeitstechnik II. 1. Aufl. 1966. VIII, 54 S.,
49 Abb., 18 Tab.; Lieferung 1c: Allgemeine Arbeitstech-
nik III. 1. Aufl. 1966. VIII, 50S., 28 Abb., 19 Tab.;
Lieferung 2: Grundverbindungen I. 1. Aufi. 1963. VIII,
50 S., 13 Abb., 11 Tab.; Lieferung 3: Derivate 1. 1. Aufl.
1964. VIII, 50 S.; Lieferung 4: Grundverbindungen II.
1. Aufl. 1964. VIII, 60 S., 15 Abb.; Lieferung 11: Azofarb-
stoffe. 1. Aufl. 1964. VIII, 44 S., 13 Abb., 3 Farbtafeln.
Jede Lieferung (im Streifband) DM 5.90.

Die von Poulsen-Nautrup herausgegebenen ,,Priparativen
Methoden** sind ein Teil der ,,Standardmethoden der prak-
tischen Chemie“. Es handelt sich um genaue Arbeitsvor-
schriften, die fiir den Schulunterricht gedacht sind und die
auf Einzelblittern geliefert werden. Die Lieferungen 1a bis 1c
befassen sich mit der allgemeinen Arbeitstechnik; es werden
unter anderem die ReaktionsgefiBe und das Arbeiten bei
Uberdruck und mit Gasen besprochen. Es folgt eine einge-
hende Anleitung fiir die Grundoperationen wie Filtrieren,
Destillieren, Umkristallisieren usw. Die Lieferungen 2 und 4
enthalten Arbeitsvorschriften fiir je zehn Priparate. Jedes
Blatt beginnt mit der formelméaBigen Beschreibung der Re-
aktion, dann folgt die genaue Arbeitsvorschrift. In allen
Fillen wird die Anwendungsbreite der behandelten Reaktion
diskutiert. Héufig findet man Hinweise auf Reinheitspriifung
des Préiparates oder auf Unfallverhiitung wihrend des Ex-
perimentierens. Die Lieferung 3 ist der Darstellung von Deri-
vaten, z. B. Natriumalkoholaten, S4durechloriden und Estern,
gewidmet. Lieferung 11 behandelt Azofarbstoffe, wobei nicht
nur die Herstellung der Farbstoffe, sondern auch das Farben
von Wolle und Baumwolle sowie die chromatographische
Reinheitspriifung beschrieben wird. Das Werk kann allen
Chemieschulen und jedem Chemie-Technikum sehr empfoh-
len werden. Auch im organisch-chemischen Praktikum an
Universititen diirfte diese Reihe fiir Nebenfichler von Wert

sein. H.-J. Bestmann [NB 763]

Corbonium Ions. An Introduction. Von D. Bethellund V. Gold.
Academic Press, London-New York 1967. 1. Aufl., XII,
387 S., zahlr. Abb. u. Tab., geb. $16.00 / 95s.

Von den reaktiven Zwischenprodukten der organischen Che-
mie wurden die Carboniumionen im letzten Jahrzehnt am
intensivsten untersucht. Das Interesse konzentriert sich auf
iiberbriickte Carboniumionen und auf stabile Losungen in
den ,,Supersiduren‘, in denen selbst das Methylkation direkt
zu beobachten ist. Zusammenfassende Darstellungen des
gesamten Gebietes gibt es bisher nicht. Diese Liicke versucht
das vorliegende Buch zu fiillen. Da das Gebiet bei einer er-
schépfenden Behandiung mehrere Binde fiillen wiirde, wo-
fiir die etwa 50 zitierten Ubersichtsartikel und Biicher iiber
Teilgebiete zeugen, muBten Kompromisse geschlossen wer-
den: der Untertitel ,,An Introduction* spricht Studenten und
in der Forschung titige Chemiker anderer Fachgebiete an,
auch verheiBt er eine Zusammenstellung, die als Grundlage
fiir eine einfithrende Vorlesung dienen kann; er 148t anderer-
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seits erwarten, daf3 auf zu spezialisierte Diskussionen verzich-
tet, dafiir aber alles Prinzipielle zumindest angeschnitten
wird. SchlieBlich sollte eine moglichst représentative Aus-
wahl aus der Fiille der vorhandenen Arbeiten getroffen wer-
den. Diese Ziele sind nur teilweise erreicht worden.

Nach einer Einflihrung werden die folgenden Themen behan-
delt: Experimentelle Methoden zur Untersuchung von Car-
boniumionen (30 S.), Methoden der Erzeugung (13 S.) und
quantitative Aspekte der Bildung von Carboniumionen (518.),
Faktoren, die die Stabilitdt beeinflussen (42 S.), Reaktionen
von Carboniumionen (60 S.), iiberbriickte Carboniumionen
(60 S.); im abschlieBenden Kapitel werden einige verwandte
Spezies (Acyliumionen, Singulett-Carbene, Radikalkationen
und Heteroanaloga) kurz erwihnt (21 S.). Die Literatur ist
bis 1966 beriicksichtigt (von den 1400 Originalzitaten stam-
men etwa 100 von 1966 und 20 von 1967). Die Diskussionen
sind sehr kritisch abgefafit, was ihren Wert fiir den im Labo-
ratorium tidtigen Chemiker und den Lehrenden erhéht, sie
aber didaktisch oft wenig gliicklich erscheinen 14B8t. In einer
Einfiihrung sollte z. B. nicht fast ein Viertel den ,,nichtklassi-
schen** Carboniumionen gewidmet sein, deren Sonderstel-
lung umstritten ist (das Kapitel ist — davon abgesehen — eine
ausgezeichnete Ubersicht aller Aspekte dieses Teilgebietes),
wihrend das in letzter Zeit besonders intensiv bearbeitete
Problem der Vinyl- und Aryl-Kationen und der stereoelek-
tronisch gesteuerte Verlauf der Cyclopropyl- — Allyl-Kation-
Umlagerung (DePuy, Schollkopf, Schleyer, Woodward, Hoff-
mann) nicht einmal erwihnt werden.

Der Text ist gut zu lesen, wenn auch etwas trocken, Satz,
Druck und Aufmachung lassen nichts zu wiinschen iibrig,
und es wurden nur kleinere, fir das Verstindnis unwesent-
liche Druckfehler gefunden. Autorenregister und Literatur-
verzeichnis sind ausgezeichnet fiir ein tieferes Eindringen in
die Teilgebiete geeignet, das Sachregister ist ausreichend.
Diese erste Gesamtbeschreibung des Gebietes wird sicherlich
vielen Organikern und Physikochemikern willkommen sein.

D. Seebach  {NB 756}

Plutonium Handbook — A Guide to the Technology. Heraus-
geg. von O. J. Wick unter Mitwirkung zahlr. Fachgenossen.
Mit einem Geleitwort von G. T. Seaborg. Gordon and
Breach Science Publishers, New York-London-Paris 1967.
2 Binde, X, 966 S., zahlr. Abb., Diagr., Schliffbilder u.
Tab., Bd. 1 GL $ 26.00, Bd. 2 GL $ 22.50 / Professional
Edition: Bd. 1 § 15.50, Bd. 2 § 13.25.

Plutonium, Element 94, ist erst seit 28 Jahren bekannt, doch
ist es neben Uran heute der wohl wichtigste Grundstoff der
Kerntechnik und einer der bedeutendsten Primérenergietri-
ger. Da die Plutoniumliteratur einen kaum mehr iiberschau-
baren Umfang angenommen hat, ist ein zusammenfassendes,
kritisches Ubersichtswerk notwendig geworden; das vorlie-
gende Handbuch erfiilit diese Forderung in ausgezeichneter
Weise. O. J. Wick ist es gelungen, einige der namhaftesten
Plutoniumtechnologen als Autoren einzelner Kapitel zu ge-
winnen.

Das Werk gliedert sich in sieben Sektionen: I Physik, 1I Me-
tallurgie, I1I Chemie, IV Chemische Aufarbeitung, V Fabri-
kation und Anwendung, VI Analyse und Inspektionsverfah-
ren sowie VII SicherheitsmaBnahmen. Es schlieBt mit einem
ausfiihrlichen Autoren- und Sachregister.

In Sektion I (B. R. Leonhard jr.) sind wichtige kernphysikali-
sche Daten (Halbwertszeiten, Zerfallsenergien, Resonanz-
parameter, Wirkungsquerschnitte etc.) in knapper, tabellari-
scher Form zusammengestellt. (Leider vermiBt man einen
Hinweis auf das Standardwerk von E. K. Hyde, G. T. Seaborg
und 7. Perlman: ,,Nuclear Properties of the Heavy Elements*.)

In Sektion II, Kapitel 3 (W. N. Miner und F. Schonfeld),
beginnt auf ca. 20 Seiten eine Ubersicht iiber die physikali-
schen Eigenschaften des unlegierten Plutoniums. Leider sind
einige der angegebenen Daten bereits iiberholt. Kapitel 4
(H. R. Gardner) befaBt sich mit den mechanischen Eigen-
schaften von Plutcnium und seinen Legierungen (viele Ta-
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